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Aziende recensite, persone citate: 
Acetaia Malpighi, Almazaras de la Subbética, Antica 
Compagnia Olearia Sarda, Fattoria Petrini, Filippo Berio, 
Frantoi Cutrera, Frantoio Gabrielloni, Frantoio Muraglia, 
Frantoio Ortore, Gioi di Sicilia, Molino Casillo, Nicola 
Pantaleo,  Olivapalacios, Pantaleo Agricoltura, Ristorante 
Dattilo, San Domenico, Corrado Sciarretta, Soc agr. Demar, 
Soc. agr. Torre Rivera, Villa Uva

Hanno firmato il numero n.30 di Oliocentrico:
Francesco Caricato, Luigi Caricato, Renzo Ceccacci, 
Caterina Ceraudo, Alessia Cipolla, Daniela Marcheschi; 
Gianfranco Maggio (fotografia); Savino Muraglia, Giuseppe 
Rubino, Maria Carla Squeo
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Ritratto di Oleofili

https://www.frantoioortoresrl.it/wp/
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Se produrre olio è arte, i tre che vedete in foto sono a tutti gli effetti artisti. 
Non è un caso che il motto distintivo del Frantoio Ortore di Carpino sia pro-
prio “L’olio a regola d’arte”. E non è neppure una circostanza imprevista, né 
tanto meno fortuita, la scelta di dare grande risalto e valore all’arte e al suo 
stretto legame con l’olio. La famiglia Ortore esprime su più fronti la propria 
aspirazione a fare della coltura dell’olivo una espressione culturale prima 
ancora che colturale. Per loro ogni gesto è il frutto di una progettualità 
fortemente voluta e desiderata. Infatti hanno creato, all’interno della pro-
pria azienda, uno spazio artistico corredato da quadri e mobili del maestro 
Giorgio Fracchiolla. La bellezza la si esprime ogni giorno, nel vissuto quoti-
diano, a partire dal luogo di lavoro. Gli artisti oleofili di cui stiamo parlando 
sono Michele Ortore, ritratto al centro tra le sorelle Isabella - a sinistra 
del nostro sguardo - e Leonarda, al lato opposto.  Loro tre, animati come 
sono da grande passione e da una altrettanto granitica professionalità, 
rappresentano idealmente l’immagine più autentica della Puglia olearia. 
Sono i protagonisti di una storia familiare tutta da incorniciare. E in questa 
foto - in occasione del Forum Olio & Ristorazione, evento che si è svolto 
lo scorso maggio a Milano - non esibiscono le proprie bottiglie d’olio extra 
vergine da olive Ogliarola garganica, ma hanno addirittura preferito mettere 
in mostra alcune nostre pubblicazioni. La cultura prima di tutto. Noi, come 
loro, siamo convinti che non può esserci mai un’economia senza cultura, 
né tanto meno una coltivazione di olivi senza cultura. L’olivo è espressio-
ne dell’uomo, quindi della cultura, perché la natura ci ha solo consegnato 
un arbusto, l’olivastro. Siamo stati noi esseri umani, attraverso un lento 
processo culturale nel corso dei millenni, a compiere il grande salto dal 
selvatico al domestico, da olivastro a olivo. Per chi ama questa pianta tanto 
cara agli dèi, a Carpino, in provincia di Foggia, proprio nell’entroterra del 
promontorio del Gargano, c’è dunque questo luogo dove andare, da tener 
presente nei propri viaggi. In questo luogo trovate anche loro tre, gli artisti 
dell’olio: la famiglia Ortore, con il frantoio da cui tutto scaturisce.

La famiglia Ortore 
a Carpino
Ovvero l’olio a regola d’arte

https://www.frantoioortoresrl.it/wp/

